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PARTE | — Clausulas Juridicas

Seccdo | - Disposicoes gerais

Clausula 1.2
Objeto
O presente caderno de encargos compreende as cldusulas a incluir no contrato a celebrar na sequéncia do
procedimento pré-contratual que tem por objeto principal a CONFECAO E O FORNECIMENTO DE REFEICOES
ESCOLARES NOS REFEITORIOS DOS ESTABELECIMENTOS DE ENSINO DO 12 CICLO DO ENSINO BASICO E DA
EDUCACAO PRE-ESCOLAR - ANO LETIVO 2020/2021, cujas caracteristicas técnicas est3o patentes na PARTE Il —

Requisitos Gerais e Especificacdes Técnicas do Caderno de Encargos.

Clausula 2.2

Preco base
O prego base é de 767.448,00€, (setecentos e sessenta e sete mil quatrocentos e quarenta e oito euros) ndo
inclui o imposto sobre o valor acrescentado, sendo o valor maximo que a entidade adjudicante aceita pagar e
limita o prego contratual , para o prazo previsional de execugdo do contrato ( 3 anos), o que corresponde ao

preco base anual de €255.816,00 (duzentos e cinquenta e cinco mil oitocentos e dezasseis euros) excluido o IVA.

Clausula 3.2
Contrato
1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.
2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do caderno de encargos identificados pelos concorrentes, desde
que esses erros e omissdes tenham sido expressamente aceites pelo 6rgdo competente para a decisdo de
contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao caderno de encargos;

c) O presente caderno de encargos;

d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatério.

3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva prevaléncia é

determinada pela ordem pela qual ai sdo indicados.
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4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.2 2 e o clausulado do contrato e seus anexos,
prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com o disposto no artigo 99.2
do Cddigo dos Contratos Publicos e aceites pelo adjudicatéario nos termos do disposto no artigo 101.2 desse

mesmo diploma legal.

Cldusula 4.2
Producdo de efeitos e prazo de vigéncia do contrato
O contrato produz efeitos a partir da data da sua assinatura e mantém-se em vigor de 01 de setembro de 2020 a
31 de julho de 2021, podendo vir a ser renovado por iguais periodos, no maximo de duas renovagdes, se nao for
denunciado, com antecedéncia minima de 60 dias da data de renovagao, por carta registada com aviso de

rece¢do, sem prejuizo das obrigagdes acessorias que devam perdurar para além da cessagdo do contrato

Clausula 5.2
Obrigagoes principais do fornecedor
1. Sem prejuizo de outras obrigagbes previstas na legislagao aplicdvel, no presente Caderno de Encargos ou nas
clausulas contratuais, da celebra¢do do contrato decorrem para o fornecedor a obrigagdo de fornecer os bens

identificados na sua proposta e de acordo com PARTE Il — Requisitos Gerais e Especificagcées Técnicas do

Caderno de Encargos.

2. A titulo acessdrio, o fornecedor fica ainda obrigado, designadamente, a recorrer a todos os meios humanos,
materiais e informaticos que sejam necessarios e adequados a aquisicdo/fornecimento, bem como ao
estabelecimento do sistema de organizacdo necessario a perfeita e completa execugdo das tarefas a seu

cargo.

Cldusula 6.2
Objeto do dever de sigilo

1. O fornecedor deve guardar sigilo sobre toda a informagdo e documentacgdo, técnica e ndo técnica, comercial
ou outra, relativa a entidade adjudicante de que possa ter conhecimento ao abrigo ou em relagdo com a
execugdo do contrato.

2. Ainformacdo e a documentacdo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a terceiros, nem
objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndo o destinado direta e exclusivamente a execugdo
do contrato.

3. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informag¢do e a documentagdo que fossem comprovadamente do
dominio publico a data da respetiva obtengdo pelo fornecedor ou que este seja legalmente obrigado a
revelar, por forca da lei, de processo judicial ou a pedido de autoridades reguladoras ou outras entidades
administrativas competentes.

4. O adjudicatario obriga-se a cumprir rigorosamente o disposto no regulamento geral da Prote¢do de dados e

demais legislacdo aplicdvel em matéria de tratamento de dados pessoais.
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Clausula 7.2
Prego contratual

1. Pela aquisigdo/fornecimento objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais obrigacdes
constantes do presente Caderno de Encargos, a entidade adjudicante deve pagar ao adjudicatdrio o prego
constante da proposta adjudicada, acrescido de IVA a taxa legal em vigor, se este for legalmente devido.

2. O preco global anual do fornecimento tera obrigatoriamente por base 190 dias e correspondera ao produto
do prego unitario por refei¢cdo pela quantidade de refei¢des estimadas (680/dia) e ndo pode o seu montante
por ano letivo ser superior ao prego fixado em € 255.816 excluido o IVA e para o prazo previsional de
execugdo do contrato (3 anos), face a possibilidade de duas renovagdes por iguais periodos, cujo valor ndo
pode ser superior a € 767.448.

3. O prego referido no nimero 1 inclui todos os custos, encargos e despesas cuja responsabilidade ndo esteja
expressamente atribuida a entidade adjudicante, incluindo, nomeadamente as despesas de alojamento,
alimentagdo e deslocagdo de meios humanos, despesas de aquisicdo, transporte, armazenamento e
manuten¢cdo de meios materiais, bem como quaisquer encargos decorrentes da utilizagdo de marcas
registadas, patentes ou licengas nomeadamente os relativos ao transporte dos bens objeto do contrato para
os respetivos locais de entrega, bem como quaisquer encargos decorrentes da utilizagdo de marcas
registadas, patentes ou licencas.

4. Para efeitos de célculo do prego unitario por refeicdo, o valor da matéria prima alimentar ndo podera ser
inferior a € 0,90.

5. O prego contratual podera ser revisto no inicio de cada ano, em caso de renovag¢do do contrato, segundo
proposta de revisdo a ser apresentada pelo adjudicatario, ndo podendo no entanto ultrapassar o indice de
precos ao consumidor publicado pelo INE.

6. O numero de refei¢des servidas corresponderd, obrigatoriamente, ao nimero de requisigdes registadas na
plataforma SIGA, sendo que esse mesmo numero servira para a conferéncia da faturacdo apresentada pelo
adjudicatario.

7. A ndo execucdo das quantidades previstas, no prazo definido para o presente contrato, independentemente

da causa, ndo implica qualquer pagamento pela entidade adjudicante

Clausula 8.2
Condicdes de pagamento
1. As quantias devidas pela entidade adjudicante, nos termos da(s) cldusula(s) anterior(es), deve(m) ser paga(s)
no prazo de 30 (trinta) dias apds a entrega e validagdo das respetivas faturas as quais sé podem ser emitidas
apods o vencimento da obrigagao respetiva.
2. Para os efeitos do numero anterior, a obrigacdo considera-se vencida com a prestacdo de servigos em causa,

nos termos do previsto na PARTE Il - Requisitos Gerais e Especificacdes Técnicas do presente caderno de

encargos.
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3. As faturas em causa devem conter os elementos previsto no art.2 artigo 299.2-B, do Cddigo dos Contratos
Publicos, mencionando, igualmente para o efeito o nimero do procedimento de contratagdo bem como o
nuimero de compromisso (requisicdo externa da despesa), e deverdo ser emitidas em nome do Municipio de
Fafe.

4. Nos termos do Decreto-Lei n.2 14-A/2020 de 7 de abril, até ao dia 31 de dezembro de 2020, os cocontratantes
podem utilizar mecanismos de faturagdo diferentes dos previstos no artigo 299.2-B do Cddigos dos Contratos
Publicos, ou seja, diferentes dos mecanismos de faturagdo eletrénica.

O referido prazo € alargado até ao dia 30 de junho de 2021 para as pequenas e médias empresas e até ao dia
31 de dezembro de 2021 para as micro empresas e para as entidades publicas enquanto entidades
contratantes.

5. Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no n.2 1, as faturas sdo pagas através de
transferéncia bancaria.

6. Em caso de discordancia por parte da entidade adjudicante, quanto aos valores indicados nas faturas, e
elementos deve esta comunicar ao fornecedor, por escrito, os respetivos fundamentos, ficando o fornecedor

obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a emissdo de nova fatura corrigida.

Clausula 9.2

Penalidades contratuais

1 - Pelo incumprimento de obrigacGes emergentes do contrato, designadamente incumprimento de capitagdes,
preenchimento incompleto de fichas de rastreabilidade por causa imputavel ao adjudicatario, o Municipio podera

exigir-lhe o pagamento de uma pena pecuniaria, calculada de acordo com a seguinte formula:

P=RAXPRAX4

Em que:
P = ao valor da penalidade;
RA = ao numero total de refei¢des agendadas no(s) estabelecimento(s) em causa

PRA = ao prego das refeicdes agendadas;

2 - Pelo incumprimento de obriga¢cdes no que concerne ao mapa de pessoal afeto a prestagdo de servigos (Anexo
Il — Mapa de pessoal), podera ser aplicada uma penaliza¢do correspondente a percentagem dos encargos com

pessoal a ser deduzida na faturacdo, através da seguinte férmula:

11 = (Ep / Nt) X Nf X R
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Em que:

11— Valor da indemnizagdo a deduzir na faturagdo

Ep — Encargos com pessoal /dia no refeitério em causa

Nt — N2 total de elementos que deviam estar no refeitdrio
Nf — N2 de elementos em falta

R — N2 de refei¢des previstas no refeitdrio em causa

3 — Sempre que ndo forem respeitadas as categorias indicadas ou sempre que seja colocado pessoal a tempo
parcial em substituicdo de pessoal a tempo inteiro, sera aplicada uma penalidade no valor de 25 € por cada
trabalhador e por cada dia de auséncia.

4 — Sempre que forem obtidas pelo Municipio ou por outras entidades oficiais, andlises feitas em laboratdrios
acreditados ou de referéncia com resultados ndo aceitaveis no que respeita a qualidade das refei¢des, fica o
adjudicatdrio sujeito aos parametros de avaliagdo utilizados pelos laboratérios contratados e poder-lhe-a ser
aplicada uma multa correspondente ao valor total das refeigdes fornecidas nesse refeitério no més a que respeita
o resultado obtido.

5 — Sempre que se constatem situa¢des violadoras do cumprimento do contrato, nomeadamente pela verificagio
de situagdes ndo aceitdveis no que respeita a ementa e respetivas quantidades e qualidade, o Municipio podera
exigir o ndo pagamento na totalidade das refeicdes encomendadas nesse dia.

6 — As multas referidas nos nimeros anteriores ndo dispensam a faculdade que assiste ao Municipio de rescisdo
do contrato, por incumprimento, sendo aplicadas, preferencialmente, no inicio de cada més, considerando as
ocorréncias do més anterior, mas podendo ser aplicadas a qualquer momento, caso assim o entenda o Municipio,
nomeadamente em face da gravidade e/ou frequéncia das ocorréncias.

7 — Em caso de resolugdo do contrato por incumprimento do prestador de servi¢os, o Municipio podera exigir a
este o pagamento de uma pena pecunidria, que ndo podera ser superior a 20% do preco contratual.

8 — Ao valor da pena pecunidria prevista no niimero anterior, serdo deduzidas as importancias pagas pelo
prestador de servigos ao abrigo do n? 1, relativamente aos servigos cujo atraso na respetiva conclusdo tenha
determinado a respetiva resolu¢do do contrato.

9 — Na determinacdo da gravidade do incumprimento, o Municipio terd em conta, nomeadamente, a duragdo da
infracdo, a sua eventual reiteragdo, o grau de culpa do prestador de servicos e as consequéncias do
incumprimento.

10 — As penas pecunidrias previstas na presente cladusula ndo obstam a que o Municipio exija uma indemnizagio

pelo dano excedente
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Cldusula 10.2
Casos fortuitos ou de forga maior
Ndo podem ser impostas penalidades ao fornecedor, nem é havida como incumprimento, a ndo realizagdo
pontual das prestacdes contratuais a cargo de qualquer das partes que resulte de caso de forga maior,
entendendo-se como tal as circunstancias que impossibilitem a respetiva realizagdo, alheias a vontade da
parte afetada, que ela ndo pudesse conhecer ou prever a data da celebragdo do contrato e cujos efeitos ndo
Ihe fosse razoavelmente exigivel contornar ou evitar.
Verificados os requisitos previstos no numero anterior, podem constituir casos de forga maior,
designadamente, tremores de terra, inundagdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos ou
bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determina¢des governamentais ou
administrativas injuntivas.
N3o constituem forga maior, designadamente:
a. Circunstancias que ndo constituam forga maior para os subcontratados do fornecedor, na parte em que
intervenham;
b. Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do fornecedor ou a grupos de sociedades em que este
se integre, bem como a sociedades ou grupos de sociedades dos seus subcontratados;
c. Determinacdes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza sancionatdria ou de outra forma
resultantes do incumprimento pelo fornecedor de deveres ou énus que sobre ele recaiam;
d. Manifestagdes populares devidas ao incumprimento pelo fornecedor de normas legais;
e. Incéndios ou inundagBes com origem nas instalagdes do fornecedor cuja causa, propagagdo ou proporgdes
se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao incumprimento de normas de seguranga;
f. Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do fornecedor ndo devidas a sabotagem;
g. Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.
A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forga maior deve ser imediatamente
comunicada a outra parte.
Quando uma das partes ndo aceite por escrito que certa ocorréncia invocada pela outra constitua forga
maior, cabe a esta fazer prova dos respetivos pressupostos.
A forca maior determina a prorrogagdo dos prazos de cumprimento das obrigacbes contratuais afetadas pelo

periodo de tempo comprovadamente correspondente ao impedimento resultante da forga maior.

Clausula 11.2

Resolugdo por parte da entidade adjudicante

Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugdo previstos na lei, a entidade adjudicante pode resolver o
contrato, a titulo sancionatério, no caso de o prestador de servigos violar de forma grave ou reiterada qualquer
das obrigag¢des que lhe incumbem, designadamente nos seguintes casos:

a) Utilizagdo abusiva ou acentuada deterioragdo das instalagdes, equipamento e material;
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b) Prética de atos, com dolo ou negligéncia, que prejudiquem a quantidade ou afetem a qualidade do
fornecimento de refei¢cdes ou o normal funcionamento dos refeitorios;

c¢) Oposic¢do as visitas ou operagdes de verificagdo e controlo.

2. O direito de resolugdo referido no nimero anterior exerce-se mediante declaragdo enviada ao Adjudicatario,
com a indicagdo do fundamento da resolugdo, e ndo determina a repeticdo das prestacdes ja realizadas, a
menos que tal seja determinado pelo contraente publico, cessando, porém, todas as obrigacbes deste ao
abrigo do contrato.

Clausula 12.2
Resolugao por parte do fornecedor

O fornecedor pode resolver o contrato nos casos previstos no artigo 3322 do CCP.

Clausula 13.2
Seguros A

1 — O prestador de servigos obriga-se a celebrar um contrato de seguro de acidentes de trabalho, cuja apdlice
deve abranger todo o pessoal por si contratado, a qualquer titulo, a qual deverd manter-se em vigor durante o
periodo de execugdo do contrato, sendo obrigatdrio fazer prova documental da celebra¢io dos contratos de
seguro sempre que o Municipio ou a fiscalizacdo o exija.

2 — O prestador de servigos obriga-se ainda a celebrar um contrato de seguro de responsabilidade civil, por danos
causados a terceiros, sendo que a prova documental da celebracdo dos mesmos poderd ser exigida pelo

Municipio, sempre que este entender por conveniente.

Clausula 14.2
Foro competente
Para resolugdo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do tribunal

administrativo de circulo de Braga, com expressa rentincia a qualquer outro.

Clausula 15.2
Subcontratacao e cessao da posi¢do contratual
A subcontratagdo pelo fornecedor e a cessdo da posi¢do contratual por qualquer das partes depende da

autokizagéo da outra, nos termos do Cddigo dos Contratos Publicos.

Clausula 16.2
Contagem dos prazos
A contagem de prazos relativos & formacio e execucdo do contrato é aplicavel, respetivamente, o disposto nos

artigos 470.2 e 471.2 do CCP.

9/11



Proc. 19/ABS/2020

fe

municipio

Clausula 17.2
Legislagdo aplicavel

O contrato é regulado pelo disposto no Cddigo dos Contratos Publicos e restante legislagdo aplicavel.
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PARTE Il - Requisitos Gerais e Especificacoes Técnicas do presente caderno de encargos.

(em anexo)
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CADERNO DE ENCARGOS

PARTE Il — Requisitos Gerais e EspecificacOes Técnicas

“CONFECAO E FORNECIMENTO DE REFEIGOES ESCOLARES NOS REFEITORIOS DOS ESTABELECIMENTOS DE ENSINO DO
1.2 CICLO DO ENSINO BASICO E DA EDUCACAO PRE-ESCOLAR — ANO LETIVO 2020/2021”

Clausula 1.2 | Forma de execugio do contrato

1 - A confegdo e fornecimento de refeigGes escolares nos refeitdrios dos estabelecimentos de ensino do 12 ciclo do
ensino basico e da educagdo pré-escolar - ano letivo 2020/2021, serdo em regime de confe¢do local e de refei¢des

transportadas, fornecidas diariamente, com exce¢do dos sabados, domingos e feriados.

2 - As refeigbes serdo confecionadas pelo adjudicatario no estabelecimento de ensino constante no Anexo | — Rede
Refeitérios Escolares/previsdo refeigdes, podendo ser consumidas no préprio estabelecimento ou transportadas

para os estabelecimentos de ensino indicados no mesmo Anexo.

3 — O ndmero de refeicdes previstas, num maximo de 680 didrias, e os estabelecimentos de ensino abrangidos
(Anexo | — Rede de refeitdrios Escolares/previsdo de refeigdes), tém um cardter provisério e meramente indicativo,
podendo ser alargados(as) ou diminuidos(as) pelo Municipio, em func¢do das necessidades da comunidade escolar

e/ou motivadas pela reordenagdo da rede escolar do concelho {encerramento e/ou integragdo em centro escolar).

4 — Para o acompanhamento da execugdo do contrato, designadamente no que diz respeito ao agendamento de
refei¢des, sera facultado diariamente ao prestador através da consulta da Aplicacio Informatica de Gestio de

RefeigBes (SIGA), uma listagem com o nimero de refei¢des, por estabelecimento de ensino.

5 — O prestador de servigos ou seu representante fica obrigado a comparecer, sempre que convocado, a reunides de
coordenagdo com os representantes do Municipio, das quais deve ser lavrado um registo onde consta a indicacio de

todos os assuntos abordados e que devera ser assinado por todos os intervenientes.

6 — As reuniGes previstas no nimero anterior devem ser alvo de uma convocagio por parte do Municipio e deverdo

ocorrer com uma periodicidade minima trimestral.

7 — Todos os relatorios, registos, comunicagdes, atas e demais documentos elaborados pelo prestador de servigos

deverdo ser redigidos em portugués.
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Clausula 2.2 | Obrigagdes principais do prestador de servigos

1 — Da celebragdo do contrato decorrem para o prestador de servigos as seguintes obrigagdes principais, em

conformidade com os requisitos constantes do presente Caderno de Encargos:

1. Obrigacdo de fornecer refeicGes variadas, cuidadas e de qualidade de acordo com as especificacdes
técnicas referidas no Caderno de Encargos e na Circular n.2 3097/DGE/2018 de 08/08/2018 e todas as suas
orientacBes, respetivos anexos e atualizacdes, bem como na Lei n.2 11/2017 de 17 de abril
(obrigatoriedade de existéncia de opgdo vegetariana nas ementas das cantinas e refeitdrios publicos) e o
Despacho n.2 10919/2017 de 13 de dezembro (Plano Integrado de Controlo da Qualidade e Quantidade
das Refei¢des Servidas nos Estabelecimentos de Educagdo e Ensino Publicos), durante o tempo letivo e dias

previamente definidos pelas escolas, nomeadamente periodos de interrupgao letiva e férias;

2. Obrigacdo de fornecer as refeicdes objeto do contrato, durante o periodo de vigéncia do mesmo,
estipulado na Clausula 42 das Clausulas Juridicas e sem qualquer encargo adicional para o Municipio,

devendo as refei¢des ser confecionadas e transportadas em boas condigdes higio-sanitdrias;

3. Obrigacdo de consultar diariamente, apds o encerramento do periodo de marcagdo por parte dos
estabelecimentos de ensino (10h00) a Aplicagdo Informatica de Gestdo de Refei¢cdes (SIGA), do Municipio,
por forma a obter informac3o relativa ao niimero didrio de refeices requisitadas, por estabelecimento de

ensino;

4. Assumir os encargos resultantes do transporte de refeicGes e do acondicionamento das mesmas em

equipamentos préprios para o efeito, tal como consta da Clausula 62 das Clausulas Técnicas;

5. Responsabilidade pela qualidade e condi¢Bes higio-sanitarias do funcionamento dos refeitérios e dos
servicos a prestar, incluindo o transporte/colocagdo das refeigdes nos diferentes estabelecimentos,
correndo por sua conta a reparagdo dos danos e prejuizos causados, nomeadamente nos casos de

intoxicagao alimentar;

6. Obrigacdo de facultar aos servigos oficiais competentes, para efeitos de fiscalizagdo, as respetivas
instalagbes, equipamentos e produtos, sendo responsavel por todas as infragdes verificadas em matérias

que, contratualmente, sejam da sua responsabilidade;

7. Obrigagdo de proceder ao fornecimento dos servigos de acordo com o plano de m3o-de-obra constante do

Anexo Il — Mapa de Pessoal;

8. O prestador de servigcos devera assegurar a substituicdo do pessoal que se encontre ausente por motivo de

doenca ou impedimento semelhante, por um periodo superior a dois dias;

9. Efetuar os contratos de seguro que a atividade em causa exige.
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Clausula 32 | Instalagdes, equipamentos e material

1 - O estabelecimento de ensino coloca a disposi¢do do adjudicatédrio as instalagbes especificas. Consideram-se
instalagdes especificas do refeitério: a cozinha, a(s) despensa(s), os sanitdrios do pessoal, os corredores e todos 0s

anexos, sendo o adjudicatdrio responsavel pela sua limpeza e manutenc3o.

2 - Todo o restante equipamento (fixo e mével) e outro material necessario para assegurar a prestacio de servicos

do presente objeto de contrato é da responsabilidade do adjudicatario.

3 — O adjudicatario fica responsavel pela correta utilizagdo de toda a palamenta, equipamento e instala¢des cedidas,
correndo por sua conta as perdas e danos verificados, bem como as repara¢bes e substituicdes de todo o
equipamento posto a sua disposi¢do incluindo os danos a terceiros. A avaliacdo do tipo de avaria e da sua causa,
bem como a respetiva reparagdo sé podera ser feita por pessoal especializado, e pessoal credenciado no caso dos

equipamentos e instala¢des de gas.

4 — S6 sera permitida a entrada de pessoas nas instalagbes da cozinha e dos refeitérios escolares quando

devidamente equipadas, devendo o adjudicatario disponibilizar para o efeito touca e bata descartaveis.

5 — Findo o Contrato, as instalagdes, o equipamento e outro material serdo restituidos a entidade adjudicante em

bom estado de conservagdo e funcionamento.

6 — Sem prejuizo do disposto no niimero anterior, no inicio e ainda no final do contrato, devera ser realizado, pelo

adjudicatério e pelo representante do Municipio, o inventério do material disponibilizado.

7 - As instalagbes, o equipamento e o material deverdo apresentar-se sempre em boas condi¢des de higiene e

conservagao.

8 — O adjudicatdrio é responsavel pelas operacdes de limpeza e desinfecdo das instalagdes, limpeza de exaustores e
outros sistemas de extragdo e exaustdo, limpeza do contentor de residuos indiferenciados, pelos encargos com todos
0s materiais e produtos de limpeza e desinfe¢do utilizados, no estabelecimento de ensino onde sdo confecionadas as
refei¢Ges. Deve ainda zelar pela correta utilizagdo do equipamento pertenga da autarquia, bem como dos produtos
de limpeza, evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua errada aplicagdo, obedecendo ao plano de higienizagio

previamente definido.

9 — E da responsabilidade do adjudicatario o fornecimento de todos os materiais e produtos para utilizagdo nas
operagdes de limpeza e desinfegdo, no refeitério da EB de Ardes S. Romdo e nos refeitdrios/cozinhas para onde sdo

transportadas as refeicoes.

10 - E também da responsabilidade do adjudicatério o fornecimento do fardamento, de acordo com as exigéncias
previstas na legislagdo aplicdvel ao pessoal da industria hoteleira, as pessoas afetas ao servico no refeitério da EB de

Ardes S. Romdo e nos refeitdrios/cozinhas para onde s3o transportadas as refeicdes.

11 — E da responsabilidade do adjudicatario a manutencéo e substituigio, por material equivalente, de todo o
equipamento elétrico e a gds da cozinha, nomeadamente: fritadeiras, descascadora de batatas, maquina de lavar

loica, exaustores, frigorificos, armdrios frigorificos, arcas congeladoras, varinhas magicas, esquentadores ou
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termoacumuladores, fogdes, fornos, basculantes, marmitas da sopa, estufas, insetocagadores, bem como todos os

outros eletrodomeésticos que ai existam.

12 - E da responsabilidade do adjudicatario a manutencio e substitui¢do das maquinas de lavar a loiga e dos banhos-

maria e estufas, existentes nos refeitérios/cozinhas para onde sdo transportadas as refei¢Ges.

13 — Todo o equipamento e mdveis em ago inoxidavel deverdo manter o seu aspeto inalterado, com manutencdo e
limpezas apropriadas. Neste tipo de equipamento é interdita a utilizagdo de acidos, materiais abrasivos ou corrosivos

que alteram o seu aspeto inicial.

14 — As campanulas, as tampas e filtros de exaustdao que se obstruem de gordura deverao ser desmontados, lavados

e escovados pelo menos uma vez por més, de modo a que a ventilagdo se faga adequadamente.

15 — As temperaturas dos sistemas de frio (refrigeragdo/manutencdo de congelados) e as dos equipamentos de
manuten¢do de temperaturas quentes (banhos-maria/estufas) deverdo ser diariamente verificadas através de

termdmetros especificos e feitos os respetivos registos.

16 — O adjudicatério tera que possuir, na cozinha do Anexo | - Rede Refeitdrios Escolares /previsdo refei¢des, 1 kit de

testes rapidos para controlo da qualidade dos dleos de fritura, com um minimo de 12 elementos.

17 — E da responsabilidade do adjudicatario a disponibilizagdo de todo o material necesséario para o correto e

rigoroso preenchimento dos registos impostos pelo Sistema HACCP.

18 — E da responsabilidade do adjudicatério o fornecimento de papel absorvente para os fritos, de toalhetes de
papel para as mesas e/ ou tabuleiros, de guardanapos de papel, o empacotamento de talheres e pdo, bem como o
papel e liquidos para higiene das maos e respetivos suportes, caso se aplique, quer no estabelecimento de ensino

onde sdo confecionadas as refei¢cdes, quer nos estabelecimentos escolares para onde as mesmas sao transportadas.

19 — A desinfestacdo das instalacdes constituird encargo do Municipio de Fafe, sendo a mesma realizada por
empresas da especialidade, em articulagdo com o adjudicatdrio no que respeita as instalagdes ocupadas pelo

mesmao.

20 — A limpeza das caixas de retencdo de gordura é obrigatdria, sendo da responsabilidade do adjudicatario,

devendo o comprovativo ser remetido para o Municipio de Fafe.
21— Os encargos com a agua e eletricidade serdo por conta do Municipio de Fafe.
22 — Os encargos com o abastecimento de gas serdo da responsabilidade do adjudicatario.

23 — Os encargos com os telefones e outros servigos, eventualmente postos a disposicdo do adjudicatério, serdo por

ele suportados.

24 — Nos periodos prolongados em que ndo sejam fornecidas refei¢des, os equipamentos de frio ndo devem
manter-se em funcionamento, sendo da total responsabilidade do adjudicatério a manuteng¢do dos eventuais

produtos armazenados, ndo podendo a entidade adjudicante ser responsabilizada pelos eventuais prejuizos surgidos.
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Clausula 4.2 | Ementas

1 — As refeicbes objeto do presente contrato deverdo ser confecionadas com alimentos em perfeito estado de
salubridade, de boa qualidade, respeitando as boas técnicas de confegdo, segundo ementas a aprovar pelo
Municipio, até ao dia 5 do més anterior a que se referem. As ementas a utilizar nas primeiras quatro semanas de
funcionamento serdo as propostas a concurso. As restantes serdo aprovadas pelo Municipio, mediante proposta do

adjudicatario.

2 — Os planos de ementas deverao incluir, obrigatoriamente, as respetivas fichas técnicas com indica¢do dos
seguintes elementos: Identificagdo dos componentes da refei¢do (Sopa, Prato, Sobremesa); lista de ingredientes e
capitacdo; métodos de confe¢do; identificacdo de todos os ingredientes que possam provocar alergias ou
intolerancias (Regulamento UE n.2 1169/2011 de 25 de outubro); informagio nutricional que especifique, no minimo,
o valor energético em Kcal e Kj e os macronutrientes (proteinas, hidratos de carbono incluindo agucares, lipidos

totais e acidos gordos saturados e sal).

3 — A confegdo e fornecimento de refeigbes escolares objeto do presente procedimento deverd obedecer
obrigatoriamente e integralmente as Orientagdes Sobre Ementas e Refeitérios Escolares previstas na Circular n.2
3097/DGE/2018 de 08/08/2018 e todas as suas orienta¢Bes, respetivos anexos e atualizacdes, bem como na Lei n.2
11/2017 de 17 de abril (obrigatoriedade de existéncia de opcdo vegetariana nas ementas das cantinas e refeitérios
publicos) e o Despacho n.2 10919/2017 de 13 de dezembro (Plano Integrado de Controlo da Qualidade e

Quantidade das Refei¢des Servidas nos Estabelecimentos de Educagdo e Ensino Publicos).

4 — Em caso algum sera aceite pela entidade adjudicante o ndo cumprimento rigoroso e escrupuloso das condi¢cdes
referidas no nimero anterior. Exige-se, assim, que qualquer refei¢do servida respeite as capitacdes estabelecidas
independentemente da idade do utente, ndo sendo legitimo que qualquer funcionario ao servigo do refeitdrio,
presuma, por si, aquilo que o utente, na sua frente, deve ou ndo deve comer “adaptando” as quantidades em funcdo

disso.

5 — Para minimizar o risco de eventuais incidentes, o adjudicatario deverd assegurar a rigorosa preparagdo do
pescado para que este fique devidamente isento de espinhas, devendo preferenciar as variantes em posta, filete ou

lombo.

6 — Sendo preocupagao da entidade adjudicante o fornecimento de refeicdes equilibradas e de qualidade, ndo
poderd esquecer-se também a fung¢do pedagdgica da alimentacdo escolar, pelo que o pessoal em servico no
refeitério devera fomentar o consumo de todos os componentes da refeigdo, nomeadamente, de sopa, legumes e

fruta, produtos que por vezes os alunos tendem a dispensar, persuadindo-os a consumir esses produtos.

7 — Para efeito do nimero anterior o adjudicatario deverd promover acdes de formagdo aos funcionarios que
acompanham as refeigdes, podendo também proporcionar atividades de sensibilizacdo aos alunos e comunidade

educativa.
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8 — Quando devidamente justificadas por prescricdo médica, por motivos religiosos e dieta vegetariana, devem
obrigatoriamente ser servidas ementas alternativas, mantendo-se sempre que possivel a matéria-prima da ementa
do dia e cuidando para que os sucedaneos cumpram os requisitos nutricionais estabelecidos. Estas ementas terdo de
ser articuladas entre o técnico competente do adjudicatario, o técnico de salide que acompanha o aluno e o

municipio/ coordenador do estabelecimento de ensino.

9 — A entidade adjudicante reserva o direito de solicitar, para situacdes de dias festivos, visita de estudo ou outras, a

substituicdo da refeigdo do dia por outra que melhor se adeque a situagdo em causa.

10 — Em caso pontual de alguma eventualidade impedir o fornecimento da refei¢cdo prevista (em um ou mais dos
seus constituintes), o adjudicatario deve propor a sua substituicao por e-mail aos Servigos de Educa¢do do Municipio.
Neste caso, torna-se ainda obrigatério proceder a retificagdo da ementa afixada na escola, para que a informagdo

exposta corresponda ao efetivamente servido.

11 — O representante do adjudicatdrio deverd afixar a ementa semanal em local de facil acesso e de forma visivel

para os encarregados de educagdo, o mais tardar até a sexta-feira antes do inicio de cada semana.

Clausula 5.2 | Matéria-prima alimentar

1 — O aprovisionamento de matéria-prima deve ser efetuado duas vezes por semana, de modo a favorecer os

adequados procedimentos de armazenagem.

2 — O aprovisionamento da matéria-prima alimentar perecivel deve ser efetuado no minimo quatro vezes por

semana, independentemente do nimero de refeigdes servidas.

3 — A matéria-prima alimentar fresca/refrigerada/descongelada ndo pode em caso algum ser submetida ao processo
de congelagdo dentro da unidade (o equipamento de frio dos refeitérios ndo se destina a congelagdo dos alimentos,

mas apenas a manutengdo de produtos ja congelados).

Clausula 6.2 | Transporte das refeicées

1 — O transporte das refeicbes que sdo fornecidas a partir da cozinha de Ardes S. Romdo ndo pode ser efetuado

antes das 11h15.

2 - Uma vez que o hordario das refei¢des se situa entre as 12h00 e as 14h00, as refei¢cdes transportadas devem ser

entregues, diariamente, nos refeitérios dos estabelecimentos de ensino, constantes do Anexo |, até as 12h00.

3 — As refeicdes devem ser transportadas em malas isotérmicas, em cubas de inox fechadas com tampa de inox e
juntas em borracha, herméticas. Este equipamento deve apresentar-se nas melhores condigdes, interiormente e

exteriormente.

4 — E proibida a utilizacdo de papel de aluminio ou saco plastico para substituir as tampas ou tupperwares.
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5 — Todo o material de transporte das refeigdes deve apresentar os maximos niveis de higiene. As malas isotérmicas

e as cubas de transporte devem ser devidamente higienizadas (no interior e no exterior) apds o servico.

6 — As refei¢des depois de acondicionadas nas respetivas malas isotérmicas, com a comida devidamente separada e
isolada, ndo permitindo a mistura de cheiros ou sabores, devem chegar aos refeitérios o mais rapidamente possivel,

mantendo a temperatura.

7 - O transporte do pdo, frutas e saladas deve ser efetuado em recipientes térmicos adequados, que garantam a

v " 0 - . ~ ~
temperatura inferiora+ 6 ~, de forma a evitar a contaminagao e/ou altera¢es destes produtos.

8 — As viaturas destinadas ao transporte das refei¢des devem ser mantidas limpas e em boas condi¢bes, cumprindo

todas as normas legais em vigor, sendo o prestador responsavel por qualquer dano/acidente causado pelas mesmas.

9 — Para efetuar o transporte das refeicdes deverd o prestador de servigos afetar trés viaturas, destinadas
exclusivamente a este fim, bem como o respetivo condutor. As viaturas destinados ao transporte das refeicdes

devem ser mantidas limpas e em boas condiges, cumprindo todas as normas legais em vigor.

Clausula 7.2 | Operagdes de verificagdo

1 - As operacdes de verificagdo sanitdria qualitativa e quantitativa incidem sobre os géneros a incorporar nas

refeigdes, os pratos ja confecionados e sobre as préticas dos manipuladores.

2 - A verificagdo .serd exercida pelos Servigos de Educagdo do Municipio e/ou pela coordenacio do
estabelecimento de ensino, sendo ainda possivel que a mesma se concretize por via do desenvolvimento de

parcerias entre o Municipio e outras entidades da comunidade, designadamente da area da Saudde.

3 - Os géneros incorporados que ndo satisfagam as necessarias condigbes sanitdrias e qualitativas serdo rejeitados
e considerados como ndo fornecidos e ndo poderdo entrar na confegdo de outras refeicdes, devendo o fornecedor

substituir e remover, de imediato e por sua conta, as matérias-primas rejeitadas.

4 — A entidade adjudicante pode efetuar, sempre que o entender e sem aviso prévio, a pesagem dos géneros

destinados a confecdo, descongelados, limpos e prontos a cozinhar.

5 — A verificacdo da execugdo do servigo, a registar na ficha constante do Anexo Il — Registo Semanal de
Funcionamento do Refeitério, devera ser preenchida pelo representante do estabelecimento de ensino
responsavel pelo acompanhamento das refeigdes e remetida para o Municipio no final de cada més e tem por

objetivo:
a) Comprovar o cumprimento da refei¢do servida com a prevista na ementa semanal;

b) Avaliar a qualidade da refei¢do servida, nomeadamente da sua conformidade com as especifica¢bes fixadas no

Anexo 1 da Circular n.2 3097/DGE/2018;

c) Avaliar a quantidade da refeicdo servida, nomeadamente a conformidade dos componentes do prato com as

quantidades fixadas no Anexo 2 da Circular n.2 3097/DGE/2018;
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d) Avaliar o grau de aceitagdo das criancas em relagdo a refei¢do servida;

e) Avaliar a apresentacgdo e eficiéncia do servigo, bem como a apresentacdo do pessoal e higiene das instala¢des;

Clausula 8.2 | Fiscalizagdo e Controlo

1 — O adjudicatario obriga-se a facultar a visita das instalagdes, o exame dos produtos em fase de armazenagem,
preparacdo e confecdo bem como a documentagdo referente aos mesmos (fichas de rastreabilidade, fichas técnicas
e nutricionais, faturas/guias de remessa devidamente arquivadas na unidade e rétulos dos produtos confecionados,
os quais devem ser guardados por um periodo correspondente a uma semana), quer aos representantes da escola,

quer aos representantes do Municipio de Fafe sem esquecer os servigos e organismos com competéncia especifica.

2 — O adjudicatério obriga-se a preencher e a facultar os registos de entrada e saida de matéria-prima, que devem

estar devidamente arquivados no refeitério.

3 — O adjudicatario obriga-se a recolher diariamente amostras do prato confecionado. Essas amostras devem ser
recolhidas para sacos esterilizados uma no principio, uma no meio e uma no fim do servigo de fornecimento da

refeicdo. Apds a colheita, as amostras serdo catalogadas e refrigeradas, durante 72 horas.

4 — O adjudicatario obriga-se a facultar o cronograma da implementagdo da certificagdo do sistema HACCP, nos
termos da proposta apresentada no dmbito do presente concurso, assim como toda a documentacdo referente ao

processo de certificagdo.

5 — O adjudicatario obriga-se ainda a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HACCP implementado

em cada um dos refeitorios escolares.

6 — O adjudicatario terd de possuir em cada refeitério indicado no Anexo | — Rede Refeitdrios Escolares/previsdo de
refeicbes, equipamento para testar diariamente a temperatura da refei¢do, que permitird efetuar o seu registo didrio
em mapa de registo proprio para o efeito (Anexo IV — Mapa de Controlo Didrio de Temperaturas), que devera ser

preenchido pelo representante do estabelecimento de ensino responsavel pelo acompanhamento das refeicdes.

7 — O adjudicatério deverd proceder a pelo menos quatro andlises microbioldgicas em cada ano letivo (setembro,

dezembro, margo e junho), e deverdo incidir, essencialmente, sobre os seguintes elementos:
a) Controlo microbiolégico das refei¢cdes servidas;
b) Controlo microbioldgico do equipamento / palamenta;
c) Controlo microbioldgico do pessoal (mdos).

8 — A entidade adjudicante poderd, a qualquer momento e sempre que o entender, tomar amostras das refei¢des e

mandar proceder as analises, ensaios e provas em laboratdrios acreditados.

9 — A fim de apreciarem a qualidade das refei¢des servidas, dois técnicos adstritos aos servicos de educagao do
Municipio fardo visitas aleatdrias aos refeitérios escolares, podendo almogar, gratuitamente, nos espagos de

alimentagao coletiva.
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Clausula 9.2 | Confegdo de alimentacdo para outros fins

1 - E vedado ao adjudicatério confecionar qualquer tipo de alimentacdo para ser fornecida fora do refeitério, a
exce¢do do fornecimento para outras unidades mencionadas no contrato e, salvo com autorizacdo da Camara

Municipal de Fafe.

2 — Sera também vedado ao adjudicatdrio introduzir refeicdes ou componentes de refei¢cdes, fabricadas

externamente.

Clausula 10.2 | Diferendos

Os diferendos surgidos na fase de verificagdo entre o representante da escola e o adjudicatdrio ou o seu

representante serdo resolvidos nos seguintes termos:

a) Se o diferendo incidir sobre aspetos quantitativos ou qualitativos das refeicdes a servir nesse mesmo dia, a

decisdo a tomar, de imediato, compete ao representante da escola que comunicara de imediato ao Municipio;

b) Qualquer outra situagdo que ndo implique decisdo no imediato devera ser remetida para o Municipio de Fafe.

Clausula 11.2 | Irregularidades

1 — As irregularidades constantes e ndo resolvidas atempadamente pelo adjudicatdrio, de modo a que o

fornecimento didrio ndo seja prejudicado, deverdo ser imediatamente comunicadas ao Municipio.
2 — Consideram-se irregularidades:

- A ma confegdo da refeicdo;

- A ma qualidade da fruta;

- A ma qualidade da carne e do peixe;

- Utilizag¢do de géneros interditos;

- O ndo cumprimento das capitagdes;

- A qualidade duvidosa dos géneros a incluir na refei¢do;

- A auséncia dos acompanhamentos obrigatérios na refeicao;

- O ndo cumprimento da ementa prevista;

- O ndo cumprimento do horario na entrega das refeicoes;

- Problemas relacionados com com o transporte dos alimentos;

- Problemas relacionados com a apresentacdo e qualidade da louga/equipamento de transporte utilizado;

- Outros problemas que coloquem em causa a qualidade do fornecimento;
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Cldusula 12.2 | Pessoal

1 — O adjudicatario é responsavel por todas as obriga¢es relativas ao seu pessoal, pela disciplina e aptiddo do

mesmo, bem como pela reparacido de prejuizos por eles causados na instalacdo, equipamento, material e a terceiros.

2 — O pessoal devera estar devidamente identificado e observar as regras de higiene individual no decorrer de todas
as operacdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente fardado, de acordo com as exigéncias previstas
na legislacdo aplicavel na industria hoteleira, pertencendo as respetivas sangdes e encargos ao adjudicatdario. Assim,
o pessoal deve apresentar-se com bata e avental, de cor clara, e touca que cubra, efetivamente o cabelo. Devem

também usar calgado antiderrapante e exclusivo da cozinha.

3 — A entidade adjudicante deverd o adjudicatario apresentar, no inicio do funcionamento do refeitério escolar, os

seguintes elementos:

a) Nome das pessoas em servi¢o nos refeitdrios; categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto

para a Seguranga Social;

b) Horério de trabalho;

c) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitério;

d) Declaragdo médica que ateste o bom estado de satde do pessoal ao servigo.

4 — Ao pessoal que ird prestar servigo no refeitdrio escolar, o adjudicatario ficara obrigado a comprovar um contrato
de trabalho, sem interrupg¢do, com inicio idéntico ao do funcionamento do respetivo refeitdrio escolar, considerando

para o efeito o periodo indicado no Anexo Il — Mapa de Pessoal.

5 — A dotagdo do pessoal afeto a confecdo/distribuicdo devera cumprir o estipulado no Anexo Il — Mapa de Pessoal,
sendo que os estagidrios ndo podem ser considerados para efeito dos racios estabelecidos no referido anexo, que

abrangerd, obrigatoriamente, o seguinte pessoal:
(Jum(a) encarregado(a) a tempo inteiro para apoio aos refeitérios escolares, de setembro a julho;

[JUm(a) cozinheiro(a) de 1.2 a tempo inteiro (8 horas diarias), independentemente do nimero de refei¢des, de

setembro a julho;

Jum(a) cozinheiro(a) de 2.2 a tempo inteiro (8 horas diarias), independentemente do nimero de refeicdes, de

setembro a junho;

[Cinco empregados(as) de refeitério a tempo inteiro (8 horas diarias), independentemente do ndmero de
refeicbes, de setembro a junho e quatro no més de julho De entre os empregados(as) de refeitdrio, trés
acumulam a tarefa de preparagdo da refeicdo com a tarefa de distribuigdo (transporte) das refeicdes para os

refeitdrios escolares;
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6 — O niimero de trabalhadores propostos ndo pode ser causa de um servico de menor qualidade e sem a celeridade

que o mesmo exige, sendo que, sempre que tal se verifique, cabe ao adjudicatario o reforgo de pessoal;

7 — E da responsabilidade do adjudicatario a afixacdo na cozinha dos mapas do pessoal com a indicacio dos nomes,

categorias profissionais e horarios de trabalho.

8 — O quadro de pessoal da cozinha da EB de Ardes S. Romado terd de ser cumprido, desde o primeiro dia de
fornecimento, s6 podendo ser alterados se apds um més de execu¢do do contrato se verificar que a média didria de
refeicdes sofreu alteracdo relativamente ao mencionado no processo de concurso, sendo para isso necessaria a

concordancia da entidade adjudicante.

Clausula 13.2 | Seguranga, higiene e satdde no trabalho

1 — O adjudicatdrio fica sujeito ao cumprimento das disposi¢des legais e regulamentares em vigor sobre seguranga,
higiene e salde no trabalho relativamente a todo o pessoal empregue, tendo em conta a sua atividade profissional,

sendo da sua conta os encargos que de tal resultem.

2 — O adjudicatario é ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as disposicdes gerais e regulamentares
aplicaveis, a vida e a seguranca do pessoal ao seu servico e a prestar-lhe a assisténcia médica necessaria, por

motivo de acidente de trabalho.

3 - O adjudicatério devera fornecer formagdo especifica e regular aos trabalhadores que diariamente manipulam

alimentos, em todas as tematicas que se demonstrem necessarias.

4 - E também da responsabilidade do adjudicatario, providenciar agdes de formacio ao pessoal que ira
desempenhar fung¢es nos refeitdrios escolares dos estabelecimentos de ensino constantes do Anexo |, sendo

temas obrigatorios da formagao:
J Sistema HACCP;
[l Nogdes de microbiologia e boas praticas de higiene: alimentar, pessoa|, das estruturas, dos equipamentos;
UJ Boas praticas ambientais e tratamento de residuos;

[0  Seguranca no trabalho e utilizagdo de equipamentos;

U Relacionamento interpessoal;

O Incentivo a uma Alimentag¢do saudavel;

O Empratamento;

U Apresenta¢do/Exposi¢do das frutas, saladas e sobremesas;

O Procedimentos de transporte e acondicionamento de refeicoes;

11/12



municipio

O plano de formagdo e respetivos conteudos tematicos deverdo ser apresentados a entidade adjudicante para

validagdo.

5 — Todo o pessoal mencionado no ponto anterior devera beneficiar de formacdo inicial com um minimo de 3 horas,
cuja implementagdo serd da responsabilidade do adjudicatario, a decorrer no inicio de cada ano letivo e ainda de

formac&o continua com um minimo de 10 horas / ano letivo.

6 — Em caso de negligéncia do adjudicatario no cumprimento das obrigacGes estabelecidas nos nimeros anteriores,
a fiscalizacdo poderd tomar a expensas do adjudicatdrio, as providéncias que se revelem necessarias, sem que tal

facto diminua as responsabilidades do adjudicatario.

Clausula 14.2| Representacdo

1 — O adjudicatario deve informar o Municipio de Fafe, no prazo de 5 dias uteis, qual o seu representante nos

estabelecimentos de ensino mencionados no Anexo | — Rede de Refeitdrios Escolares/previsao de refeicdes .

2 — A eventual substituicdo do referido representante deverd ser comunicada, no prazo de 5 dias Uteis, a contar da

mesma.

3 — O representante do Municipio de Fafe em cada estabelecimento de ensino serd a pessoa para o efeito

designada pelo Diretor do respetivo Agrupamento de Escolas.

Clausula 15.2 | Comunicagdes e notificacGes

1 — Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagdes e comunicagdes entre as partes
do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do Cddigo dos Contratos Publicos, para o domicilio ou sede

contratual de cada uma, identificados no contrato.

2 — Todas as notificagbes, informagdes e comunica¢des deverdo ser efetuadas, por escrito, via e-mail, com

suficiente clareza, para que o destinatario fique ciente da respetiva natureza e conteudo.

3 — Qualquer alteragdo das informagdes de contacto constantes do contrato deve ser comunicada a outra parte.

Data: é‘/ > /2020

(0] Presiden ra

Dr. Raul Cunha
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Anexo | — Rede de Refeitdrios Escolares/previsio de refeigoes

5 Previsdo de Previsdo de n.2
Gouint/ n.2 refeicdes | refeigdes didri
Agrupamento Estabelecimento de Ensino Localizagdo Refei¢des i ¢ icoes : iarias por
didrias por | estabelecimento de
Transportadas | , i i
nivel de ensino ensino
_ _ EB de Ardes S. Romao _ . 74
EB Ardes S. Romao Rua do Assento — 4820-738 Ardes S. Romao C 94
JI ArGes S. Romao 20
EB de Farej ] ; B
£8 Fareja e Fareja Ruade$S Mamnt?o, n.2 2112 RT 24 39
JI de Fareja 4820-400 Fareja 15
Agrupamento de
Escolas de Fafe EB de Cepdes andi —Cep3
EB Cepies epae: Rua Prof. Candido M?ta Cepdes RT 36 47
Jl de Cepdes 4820-022 Cepaes 11
EB Ardes Sta Cristina |0 0¢ Ar0es Sta Cristina Rua da Escola — 4820-640 ArBes Sta Cristina RT 39 55
Jl de Ardes Sta Cristina 16
EB Paos EB de Pagos Rua do Pinheiro Manso RT 12 21
Jl de Pagos 4820-550 Pagos 9
EB de Medelo Rua Nossa Senhora da Conceigao 40
EB Medelo RT 1
Agrupamento de 11 de Medelo 4820-496 Medelo 11 3
Escolas de
Montelongo Rum de Bei
EB de Moreira do Rei 4820533 ,;a € ec';aR ) 25 25
EB Moreira do Rei : oreira do Rel RT
JI de Moreira do Rei Urb do Assento 22 22
4820-533 Moreira do Rei
EB deS. Jorge R iné, n.22
EB'S.Jorge & ua da/Guine., 0220 RT iz 114
JideS. Jorge 4820-187 Fafe P
EB de Quinchdes R inh
EB Quinchies @ ua dg3eninha RT 43 70
JI de Quinchaes 4820-590 Quinchdes 27
EB de S. Gens i i i i
EB S. Gens n Rua Prof. Joaquim Ferreira Leite Campo RT 28 43
Agrupamento de JideS. Gens 4820-654 S. Gens 15
Escolas Prof.
Carlos Tetkeira EiiRezad EB de Regadas Rua 13 de Maio, 565 RT 38 56
L D'
JI de Regadas 4820-612 Regadas 18
EB de Seiddes 3 ido 2117
EB SeidBes Av. de Seiddes, n . 1176 RT 15 28
Ji de Seiddes 4820-765 Seiddes 13
EB S. Clemente EB de S. Clemente Rz d? Escala.Nova RT
4820-645 Silvares S. Clemente 15 15
Previsdo de n.2 refeigGes didrias 680
Previsdo de n.2 de dias 190
Previsdo de n.2 de refei¢cGes para 190 dias 129200

OBS:

1. As refeigBes sinalizadas com C significa que as refeigdes sdo confecionadas no local onde véo ser servidas;

2. As refeigBes sinalizadas com RT sdo refeigdes transportadas da Cozinha de ArSes S. Romdo para os restantes Estabelecimentos de Ensino
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Anexo |l - Registo Semanal do Funcionamento do Refeitorio

Ano Letivo ...../.....

Semana correspondente: / / a / / (DD/MM/AAAA)

Refeitdrio da EB1/JI:

Cozinha Central: [] Refei¢Oes transportadas: ]

1) REFEICAO SERVIDA DE ACORDO COM O PREVISTO NA EMENTA

A sopa, o prato e a sobremesa servidos correspondem a ementa afixada?

Sopa Prato Sobremesa

2a | 3a | g2 | 52 | 62 | 22 | 32 | g2 | 52 | 62 | 22 | 32 | 42 | 52

Sim

N3o

N3o se aplica

2) QUALIDADE DA REFEICAO SERVIDA

Como classifica a refeicdo servida quanto aos seguintes aspetos?

Sopa Prato Sobremesa
ODOR
2a | 32 | 42 | 52 | g2 | 22 | 32 | 42 | 52 | 62 | 22 | 32 | 42 | 52
Boa
Regular
Ma
Sopa Prato Sobremesa
SABOR
22 | 3a | ga | 52 | g2 | 22 | 32 | 42 | 52 | g2 | 22 | 32 | g2 | 52
Boa
Regular
Ma
Sopa Prato Sobremesa
ASPETO/ TEXTURA
2a | 3a | ga | sa | ga | 22 | 32 | 42 | 52 | g2 | 22 | 32 | 42 | 52







Boa

Regular

Ma

3) QUANTIDADE DA REFEICAO SERVIDA

Como classifica a quantidade da refeicdo servida? E em conformidade com o caderno de encargos?

Sopa

Prato

Sobremesa

42

a|lga|s

a

Boa

Regular

Ma

Na sua opinido, a quantidade servida é a adequada a cada crianga?

Sopa

Prato

Sobremesa

42

alaga|s

a

Boa

Regular

Ma

4) ACEITACAO DAS CRIANCAS/ALUNOS

Relativamente as criancas e alunos, qual Ihe pareceu ser o grau de aceitagdo destes em relagdo a refeicdo servida?

Sopa

Prato

Sobremesa

42

32 | g2 | 52

Boa

Regular

Ma

5) FUNCIONAMENTO DO SERVICO







Como classifica o funcionamento do servigo quanto aos seguintes aspetos?

(Informagcao relativa ao espago onde é servida a refei¢do)

Boa Regular Ma

Eficiéncia do servico

Apresentacdo Pessoal

Higiene das Instalagdes

Observagoes:

Utilize este espago para:

Olustificar o “Nao”/ “Ma”/ “Insuficiente” / “Excessiva” / “N3o gostaram” / “Ndo se aplica”;
ORegistar alguma situagao que considere importante;

s . % s . . . 1
0Caso n3o seja o funcionério responsavel por fazer este registo, escreva neste espago o seu nome’;

©
i
Q
(59
ol
o
. , . 1
Nome do funcionario™:
©
=
(+}]
L
(-1}
(42}
z e
Nome do funcionario
©
=
Q
(59
(]
<
. s . 1:
Nome do funcionario
©
i
(4]
b
(V'8
w©l
wmn
= LAk
Nome do funcionario
m©
A
()]
(19
©l
((e]
3 s . 1
Nome do funcionario™:
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